


Alla scoperta dei piatti della tradizione
e dei vini valtellinesi, tra antichi borghi
e storiche cantine in bassa Valtellina.

Per accedere ai tour enogastronomici 
è necessario acquistare il pass, 
che include le degustazioni di prodotti tipici 
abbinati ai vini e il calice ufficiale 
della manifestazione.

REGOLAMENTO
L’accesso ai tour enogastronomici è consentito esclusivamente ai possessori 
del pass, che include le degustazioni di prodotti tipici abbinati ai vini
(una sola per postazione) e la tasca ufficiale con il calice della manifestazione.
Inoltre dà diritto all’utilizzo delle navette, dove previste,
ed è valido per l’intera giornata prescelta. 
Previsto il pass ridotto per minori e astemi, a cui verrà consegnata 
una bottiglietta d’acqua. Il Pass non verrà sostituito in caso di smarrimento, 
perdita, deterioramento, danneggiamento o distruzione ovvero 
se il pass di ingresso sia stato rubato o risulti anche parzialmente illeggibile. 
Al raggiungimento del numero massimo di pass venduti, 
le casse saranno chiuse anticipatamente.
L’organizzazione declina ogni responsabilità per eventuali incidenti, 
di qualunque natura, che dovessero verificarsi durante la manifestazione.

VENDITA PASS
I pass di Gustosando
possono essere acquistati:
•	 in prevendita online sul sito  

www.gustosandoinvaltellina.com
•	 in loco nei vari comuni coinvolti nei giorni    

della manifestazione previa disponibilità
•	 Il kit di degustazione va ritirato 

consegnando la conferma d’ordine 
ricevuta via mail all’atto dell’acquisto

INFO:
tel. 0342 601140
gustosando@portedivaltellina.it

In automobile 
da Milano strada statale 36, 
strada statale 38, 
uscita Morbegno ovest

In treno 
da Milano linea ferroviaria
Lecco/Sondrio/Tirano, stazione 
di Morbegno (1 ora e 40 minuti)
Info: www.trenord.it
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Cechouse
Via Parravicini, 22 - 23019 Traona	
arianna@aliverti.it - cell.333 5891031

Graziosa	
Via Rasura, 1 - 23013 Fraz. Mellarolo	
annazoaldi@gmail.com
cell.338 8544322

Olmo Garden Apartment	
Via Matteo Olmo, 48 - 23017 Morbegno	
stefanocassina972@gmail.com
cell.351 9748720 - cell.348 8995205

B&B Aria di Montagna
Via Somvalle, 279 – 23010 Forcola
giannabula@outlook.it
cell.347 5272175

Residenza Piana di Fenile
Via Piana di Fenile – 23010 Gerola Alta
angelica@dmecostruzioni.it
tel. 0342 652433 – cell. 335 7606580

Casa Azzurra
Via delle Orobie, 32 – 23010
Albaredo per San Marco
azzurraalbaredo@gmail.com
cell. 347 3519658

Scotti
Loc. Sasso Bisolo - 23010 Val Masino	
info@rifugioscotti.it - tel. 0342 640087

Il Pirata
Via Arale, 6/A - 23010 Tartano	
rifugioilpirata@gmail.com	
tel.0342 645086

Pizzo Tre Signori
Piazza Pizzo Tre Signori
23010 Gerola Alta
info@albergopizzotresignori.com
tel. 0342 690025

La Flora
Via delle Orobie, 97/B - 23010
Albaredo per San Marco	
cell.338 6779961

Wine Bar La Tavernetta
Via Vanoni, 64 - 23017 Morbegno
info@winebartavernetta.com
tel.0342 611007

Ristorante Innocenti
Via Gaggio - 23011 Ardenno
info@albergoinnocenti.it
tel.0342 660398 - cell.334 3379805

Gran Baita
Via Castino, 7 - 23010 Tartano
htl.granbaita@virgilio.it
tel.0342 645043

Ristorante Miralago
Via Vanoni, 4 - 23010 Fraz. Campo Tartano
info@miralago.net
tel.0342 645052

Ristorante Miramonti
Via Zocca, 12 - 23010 Val Masino	
info@miramontivalmasino.com	
tel.0342 640144

RIFUGI 
& CAMPEGGI

BAR &
RISTORANTI

B&B 
& APPARTAMENTI

ALBERGHI

Sentimento
Via Pradello, 20 - 23010 Mello
baragliaveronica@yahoo.it
cell. 345 4862404

Azienda La Fiorida
Via Lungo Adda, 12 - 23016 Mvvantello	
info@lafiorida.com
tel. 0342 680846

Ortesida
Strada Provinciale per San Marco 
- 23017 Morbegno
info@agriturismoortesida.it
cell.331 8558457

Il Bisteca
Via Adda, 991 - 23018 Talamona	
info@ilbisteca.com
cell.375 5654963

AGRITURISMI

Dordona	
Loc. Dordona - 23010 Fusine	
jessicaruf@hotmail.it
cell.349 6148236

Rifugio Trona Soliva	
Alpe Trona Soliva – 23010 Gerola Alta
rifugiotronasoliva1907@gmail.com	
cell.351 5907013

Fattoria didattica
Sempreverde
Fraz. Arzo - 23017 Morbegno
fattoriadidsv@gmail.com
cell.347 9255649

“da Ysy”
Fraz. Serone - 23010 Civo
info@agriturismodaysy.it
tel.0342 032071

Osteria del Zep
Piazza Marconi, 16 - 23017 Morbegno
info@osteriadelzep.com
tel0342 610058

Ancora
Via G. Romegialli, 12/14 - 23017 Morbegno
ristoranteancora12@libero.it
tel.0342 615155

Highlander Bar Ristoro
Via Orobie, 188 - 23010 Fraz. Campo 
Tartano
agripiazsrl@libero.it
cell.392 9784003

Trattoria Alpina
Via Medaglia d’Oro Bruno Castagna, 6 
23019 Traona	
cell.366 3246922

Bar Trattoria
Circolo La Romana
Via Paravicini, 7 - 23019 Traona	
tel.0342 653012

Ristorante Sasso Remenno
Via Zocca, 21 - 23010 Val Masino	
info@hotelsassoremenno.it	
tel.0342 640236 - cell.348 1202110

Ristorante Vallunga
Via Roma, 12 - 23010 Tartano
vallunga.tartano@libero.it
tel.0342 645010

Rezia Valtellina
Via Statale, 33 - 23013 Cosio Valtellino	
info@reziavaltellina.eu
tel.0342 635108

Ristorante Maloia
Via Spluga, 43 - 23015 Dubino	
info@hotelmaloia.it
tel.0342 687936

Spluga Sosta & Hotel
Via Spluga, 42 - 23015 Dubino	
info@splugahotel.it
tel.0342 687400

Camping Sasso Remenno	
Via Sasso Remenno, 2 - 23010
Val Masino
info@campingsassoremenno.it	
tel.0342 640059

Il Dosso Maroggia
Via F.lli Rodari, 216 - 23010
Berbenno di Valtellina
ildossomaroggia@gmail.com
cell. 338 7853939

Monastero e Casa Vacanze
Via Monastero, 14 - 23015 Dubino	
info@bbmonastero.it
tel.0342 032250 - cell.392 9354210

Zia Vivina
Via Pontaccio, 6/A - 22010 Sorico (CO)	
info@ziavivina.com - cell.329 1322235

La Valigia Bed & Bike	
Piazza ai Caduti, 2 - 23016 Mantello	
info@bblavaligia.com - cell. 339 1478921

Borgo Selvapiana	
Fraz. Selvapiana - 23017 Morbegno	
info@borgoselvapiana.com
cell.351 8778260

Casa Patty
Fraz. Roncaglia di Sotto, 34 – 23010 Civo
info@autentica.life
cell. 349 5186295

Appartamenti
Valtellina dei Cech	
Via Pozzo, 28 - 23010 Mello	
giannonimoreno@libero.it	
cell.339 2428476

Locanda Via Priula
Via Ospital Vecchio, 17 - 23017 Morbegno	
booking@locandaviapriula.it	
tel.0342 1980105

Terre Alte
Via Piazza della Libertà, 2  23010
Buglio in Monte
info@bbterrealte.it - tel.0342 620029

La Casa di Lara
Via Nazionale, 45 - 23013 Cosio Valtellino	
rosalba.rabbiosi@gmail.com
cell.335 1859922

Appartamento
Picchio Rosso
Via Torchi, 3 - 23016 Mantello
ilpicchiorosso17@libero.it	
cell.340 7160970

La casa del Nonno
Via Bernasconi, 12/C – 23013
Cosio Valtellino
marialuisazecca@gmail.com
cell. 333 6887491

Casa Carla & Ninni
Via Fascendini, snc – 23011 Ardenno
rubinopolly@gmail.com

Chalet Altea View
Via Poira di Fuori, snc – 23010 Mello
altuvia.escapes@gmail.com 
cell. 351 4157279

Baita Lake View
Via Poira di Fuori, snc – 23010 Mello
altuvia.escapes@gmail.com 
cell. 351 4157279

The Climber’s house
Via Val di Mello, snc – 23010 Val Masino
altuvia.escapes@gmail.com 
cell. 351 4157279

Le Case dei Baff
Via dei Mulini, 19 - 23011 Ardenno	
info@lecasedeibaff.com
tel.0342 661045

Luloc
Loc. Reval, 2 - 23010 Buglio in Monte	
esmemichi@gmail.com
cell. 347 9036062



Possibilità di trasferimento con navetta
dalla stazione ferroviaria di Morbegno

(Piazza Bossi) ad Albaredo per San Marco
ad orari prestabiliti.

SERVIZIO GRATUITO
Capienza 44 posti

Punto vendita pass e ritiro kit:
Albaredo per S. Marco • PoliAlbaredo

N.1

N.2

N.3

N.4

N.5

N.6

N.7

COSTO PASS
INTERO 
38,00 euro
COSTO PASS
RIDOTTO
30,00 euro

DATE DI SVOLGIMENTO
03-04 e 10-11 
OTTOBRE 2026

Percorso di 7 tappe per la degustazione
di prodotti locali e vini valtellinesi.
Un itinerario di storia, cultura, tradizione
e divertimento nel centro storico del piccolo 
borgo di Albaredo Per San Marco.

ORARI 
Sabato dalle 11.30 alle 22.30
Domenica dalle 11.30 alle 17.00

INFO APS Albaredo Promotion 
tel. +39 352 2188414
apsalbaredopromotion@libero.it
www.visitalbaredo.it

SABATO 03
DJ SET ORISJ
dalle 18.00
Presso Piazzetta Cazzùra

NOVITÀ
CALICI NEL CALECC
Degustazione narrata
tra storia e sapori
Porta del Parco - Via Brasa
Sabato 11.45 / 13.45 / 17.00
Domenica 12.00 / 13.30
IN DEGUSTAZIONE:
Ricotta d’alpe
e confetture artigianali
Vino ZAPEL BIANCO
Casa vinicola Aldo Rainoldi
Accesso consentito solo ai 
possessori del pass degustazioni

DA NON
PERDERE!
Sculture
monumentali
Luoghi di interesse
Mercatini
Giochi

DOMENICA 11
LIVE DEBEAT
dalle 15.00
Presso Piazza San Marco

MUSEO APERTO
Visite guiate
Metaborgo
Laboratori per bambini

Evento promosso da APS Albaredo Promotion
con il patrocino del Comune di Albaredo per S. Marco
con la collaborazione delle Associazioni del paese

Sotto i 12 anni possibilità
di menù con prezzo agevolato
presso il ristorante La Flora 6 7

FONTANA CAZZÙRA
Via Case di Sopra
Amari Valtellinesi

ROSCAFE’
Piazza San Marco
Caffè

VECCHIA OSTERIA
Via S. Marco
IN DEGUSTAZIONE: La lasagna pizzocherata
Vino QUADRIO VALTELLINA SUPERIORE DOCG - Nino Negri

RISTORANTE LA FLORA
Via delle Orobie
IN DEGUSTAZIONE: “Pùlenta Cùnscia” con salsiccetta in umido
Vino ROCCASCISSA ROSSO DI VALTELLINA DOC - Vita Nova

CANTINA LA LERGNA
Via S. Marco
IN DEGUSTAZIONE: Formaggi del casaro con miele millefiori
Vino ROSSO DI �VALTELLINA DOC - La Capuscena

CANTINA DI TABACHIN
Via S. Marco
IN DEGUSTAZIONE: Salumi dell’alpino con giardiniera
VinoBREGAZ05 - Terrazze dei Cech

CANIVEL CAZZÙRA
Via Case di Sopra
IN DEGUSTAZIONE: Dolce artigianale
Vino LA PERLA ALPI RETICHE IGT Metodo Classico Extra Brut - La Perla
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SABATO
Salite
ORE 11.10
ORE 12.10
ORE 13.10
ORE 15.10
ORE 18.10
ORE 19.25
ORE 20.30

ORE 14.00
ORE 16.10
ORE 18.40
ORE 19.55
ORE 21.30
ORE 22.30
ORE 23.30

Discese
DOMENICA

Salite
ORE 11.10
ORE 12.10
ORE 13.10
ORE 14.30

ORE 13.50
ORE 15.10
ORE 17.10 
ORE 18.30

Discese



N.1

N.2

N.3

N.4

N.5

N.6

N.7

CANTINA DEI FRANZINA
Parrocchia Buglio San Fedele
IN DEGUSTAZIONE: Mascarpa con miele
Vino ST. SIXTUS VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Franzina Vini

PIAZZA DEI CIAPIN
Parrocchia Villapinta San Pietro
IN DEGUSTAZIONE: Verticale di formaggi con confettura
Vino ROSSO DI VALTELLINA DOC
Az. Agr. Lupencia

TINERA DEL FABIANO
Pro Loco Buglio in Monte
IN DEGUSTAZIONE: Insalatina di bresaola
Vino ULMÈ – Az. Agr. UlMè

PASSAGGIO PARRAVICINI
ASD Buglio Express
IN DEGUSTAZIONE: Taroz e salame
Vino MAROGGIA VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Cantina Bianchi Fanciulli

MACELLERIA FRANZI  
Alpini
IN DEGUSTAZIONE: Polenta con salsiccetta
Vino BELVEDERE VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Az. Agr. Laura Franzi

TORCHIO DEI BRAMBULIN
Corpo Bandistico
IN DEGUSTAZIONE: Sciatt su letto di cicorino
Vino ROSSO DI VALTELLINA DOC
La Capuscena

CONVENTO 
Volontari SiAmo Buglio
IN DEGUSTAZIONE: Bisciola valtellinese
Vino QUARANTUNO SFORZATO DI VALTELLINA DOCG
Az. Agr. Laura Franzi

SABATO
E DOMENICA
PIAZZA ROMA

ESPOSIZIONI FOTOGRAFICHE
STORICHE PAESANE

LUOGHI
DI INTERESSE

• Esposizione SCULTURE
  DI LEGNO
• Mercato Agricolo:
  “MERCÀA DE BÖI”
• BIBLIOTECA APERTA

IN CONVENTO

• CHIESA DI SAN FEDELE
• ICONE VOTIVE
  lungo il percorso
• ABITAZIONI STORICHE

ORARI 
Sabato dalle 11.30 alle 22.30
Domenica dalle 11.30 alle 17.00

DATE DI SVOLGIMENTO
10-11
OTTOBRE 2026

Un percorso enogastronomico
a centimetro zero: sette cantine storiche
del borgo con sette vini di aziende agricole
di Buglio in Monte.

COSTO PASS 
INTERO 
38,00 euro
COSTO PASS 
RIDOTTO
30,00 euro
15,00 euro
Under 12

Possibilità di trasferimento con navetta
dalla stazione ferroviaria di Morbegno

(Piazza Bossi) a Buglio:
ad orari stabiliti

SERVIZIO GRATUITO

Punto vendita pass e ritiro kit:
Buglio in Monte • Piazza della Libertà

8 9
BUGLIO IN MONTE
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SABATO
Salite
ORE 11.00
ORE 12.20 
ORE 13.40 
ORE 15.00 
ORE 17.30 
ORE 18.50 
ORE 21.00 
ORE 22.30 
ORE 23.40

ORE 11.40  
ORE 13.00 
ORE 14.20 
ORE 16.10 
ORE 18.10 
ORE 20.10 
ORE 21.40 
ORE 23.00 
ORE 00.20

Discese
DOMENICA

Salite
ORE 11.00
ORE 12.20
ORE 13.40
ORE 15.10 
ORE 16.50

ORE 11.40
ORE 13.00
ORE 14.20
ORE 16.10
ORE 17.30

Discese

Evento promosso dal Comune di Buglio in Monte
in collaborazione con le Associazioni del paese



ORARI 
Sabato
dalle 14.00 alle 23.00

DATE DI SVOLGIMENTO
10-17
OTTOBRE 2026

Un tour in 8 cantine per la degustazione
di vini di Valtellina, abbinata ad assaggi
di prodotti tipici: salumi, formaggi e dolci

COSTO PASS
RIDOTTO 
18,00 euro

Possibilità di trasferimento con navetta
dalla stazione ferroviaria di Morbegno

(Piazza Bossi) a Mello:

SERVIZIO GRATUITO

Punto vendita pass e ritiro kit:
Mello • Via Provinciale10

COSTO PASS
INTERO 
30,00 euro

Evento promosso
dal Comunedi Mello

N.1

N.2

N.3

N.4

N.5

N.6

N.7

N.8
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CÀ DI BIANCHINI
Corpo musicale di Mello
Vini: DELOR BIANCO IGT
Terrazze dei Cech
o GRUMELLO VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Casa Vinicola Bettini

CÀ DU GEMEI
Gruppo Alpini Mello
Vini: VALGELLA VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Az. Agr. Motalli Renato
o QUADRIO VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Nino Negri

CÀ DU BUNDE
ASD Talamona Sport Team
Vini: SENTENZA VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Il Gabbiano Coop. Soc.
o INFERNO VAL. SUP. DOCG
Casa Vinicola Triacca

CÀ DU BURIN
ASD Mello
Vini: BIANCO ALPI RETICHE IGT
Nino Negri 
o SANTARITA ROSSO DI VALTELLINA DOC
Mamete Prevostini

CÀ DU GARALA
Terrazze Dei Cech
Vini: BREGAZ 03, BREGAZ 05
BUGEL 07 o AUDERE IGT
Terrazze dei Cech

CÀ DU BARAIÙ
Consorzio Bosco Vivo
Vini: SASSELLA RISERVA VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Casa Vinicola Triacca
o SAN SEST ROSSO DI VALTELLINA DOC
Az. Agr. Laura Franzi

CÀ DEL TERSILLO
Forno Esabela
Vini: MAROGGIA VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Cantina Bianchi Fanciulli
o GRUMELLO VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Casa Vinicola Triacca

CÀ DU SCAMUN
Consorzio Bosco Vivo
Vini: VALTELLINA SUPERIORE PR28 DOCG
La Spia
o SASSELLA RISERVA VALTELLINA SUPERIORE DOCG
Leusciatti



ORARI 
Sabato
dalle 16.00 alle 24.00
Domenica
dalle 10.00 alle 17.00

DATE DI SVOLGIMENTO
17-18 OTTOBRE 2026

Un itinerario enogastronomico tra cantine e corti
di Dubino, degustando diversi prodotti locali
quali le farine del vecchio mulino, i formaggi,
le patate delle aziende del paese,
oltre all’ottimo vino valtellinese.

INVÖLT SEVERO BALOTA
VIA CAVOUR - Protezione Civile & G.P. Santi
IN DEGUSTAZIONE: Tartine con salumi e formaggi,
bruschetta al ragù di trota
Vino LA MOSSA VALTELLINA SUPERIORE DOCG
La Perla

INVÖLT DAL MENGHI
VIA ALLA CHIESA - Nuova Pro Loco Dubino APS
IN DEGUSTAZIONE: Sorbetto al Braulio o al limone

INVÖLT DAL KIBA
VIA MAGGIORE - U.S. Dubino
IN DEGUSTAZIONE: Amaro Braulio
o liquore all’erba Iva

INVÖLT DAL FAGI
VIA CAVOUR - Compagnia Fil da Fer
IN DEGUSTAZIONE: Figascin e caffè
Vino TRIACCA BRUT VSQ - Casa Vinicola Triacca

INVÖLT DAL KILI 
VIA CENTRALE - Banda Musicale Dubino
IN DEGUSTAZIONE: Pustuloc e salame nostrano
Vino ROSSO DI VALTELLINA DOC
Alberto Marsetti

INVÖLT DAL CARETIN
VIA MAGGIORE - Nuova Pro Loco Dubino APS
IN DEGUSTAZIONE: cremino di formaggio con miele
Vino LA BRENTA IGT ALPI RETICHE
Az. Agr. Laura Franzi

INVÖLT DAL SGUEN 
VIA CENTRALE - Alpini Nuova Olonio 
IN DEGUSTAZIONE : Gnocchetti chiavennaschi
Vino SANTARITA ROSSO DI VALTELLINA DOC
Mamete Prevostini

INVÖLT LICK GIANI SCATULA 
VIA CENTRALE - Artemis e CSI Nuova Olonio
IN DEGUSTAZIONE: Assaggio Bitto e Bresaola
Vino VIGNA SASSINA GRUMELLO VALT. SUPERIORE DOCG
Mamete Prevostini

INVÖLT DAL PREVAT
VIA MAGGIORE - Alpini Dubino
IN DEGUSTAZIONE: Spezzatino con polenta santa
Vino ROSSO DI VALTELLINA DOC - La Capuscena

INVÖLT DAL VALE
VIA DI MEZZO - Olonio Cuore delle Valli
IN DEGUSTAZIONE: Sciatt Valtellinesi
Vino VINO BUGEL07 
Terrazze dei Cech

Gratuito sotto i 6 anni

COSTO PASS RIDOTTO 
32,00 euro

Evento promosso dal Comune di Dubino e dalla Nuova Pro Loco Dubino APS

Possibilità di trasferimento con navetta
dalla stazione ferroviaria di Dubino:

all’arrivo in stazione
chiamare il 328 213 6987

Punto vendita pass e ritiro kit:
Dubino • Via Maggiore

N.1

N.2

N.3

N.7

N.4

N.8

N.5

N.9

N.6

N.10

SABATO 17
DJ SET
dalle 23.00 all’1.00
In Piazza ai Caduti
Presente lo stand del Birrificio 
Legnone con servizio bar
per entrambe le giornate

DOMENICA 11
GONFIABILI
E INTRATTENIMENTO
PER BAMBINI

MUSICA
DAL VIVO
per le vie del paese

12 13

COSTO PASS INTERO 
40,00 euro



Tra il versante retico e quello orobico, la bassa Valtellina 
è un territorio fatto di paesaggi diversi, borghi, vigneti 
e vallate che conservano una forte identità legata alla 
montagna e alla cultura rurale.

Sul versante retico, la Costiera dei Cech si distingue 
per i suoi terrazzamenti vitati, i piccoli centri e una 
tradizione enologica che affonda le proprie radici 
nella storia del territorio. Tra vigneti, antichi palazzi, 
mulattiere e nuclei rurali, si incontrano testimonianze di 
una comunità che nel tempo ha modellato il paesaggio 
e custodito saperi e tradizioni. La viticoltura eroica e 
il lavoro sui terrazzamenti sono parte integrante di 

questo paesaggio, così come le architetture e i percorsi 
che collegano i diversi borghi. A pochi passi, la Val 
Masino si apre invece verso un ambiente di grande 
pregio fatto di boschi, pareti rocciose, torrenti e antichi 
percorsi, dove il rapporto con la montagna è ancora 
profondamente radicato.

Sul versante orobico, il territorio è caratterizzato da 
ambienti più selvaggi e vallate ricche di boschi, pascoli 
e alpeggi. Val Lesina, Val Tartano e Valli del Bitto offrono 
paesaggi profondamente diversi, dove il rapporto con 
la montagna continua a vivere nelle attività agricole, 
nell’allevamento e nelle produzioni tradizionali. Qui 
si incontrano antichi percorsi, alpeggi e comunità che 
hanno saputo conservare nel tempo usi e conoscenze 
legati alla vita in montagna e alla cura del territorio.

È proprio da questo legame tra territorio, comunità 
e tradizioni che nascono alcuni dei prodotti più 
rappresentativi della bassa Valtellina: dai vini dei 
terrazzamenti ai formaggi d’alpeggio, fino alle ricette 
e ai sapori tramandati nel tempo. Un territorio da 
scoprire attraverso i suoi paesaggi, i suoi borghi e le 
sue tradizioni, dove ogni valle racconta una parte della 
storia della Valtellina.
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INFO: 
tel. 0342 601140

gustosando@portedivaltellina.it
gustosandoinvaltellina.com


